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Ce RAPPORT comprend 8 feuilles. y compris la presents feuille de couverture 
Ce rapport est accompagne d'ANNEXES, qui comprennent • 

" ° U^tS^rT^^^ 1 ^^ ^.deflniescommesult: 

la regie 70.16 et Instruction administrative 607^ rectif,cat,ons a"tor.sees par la presente administration (voir 
D administration considere q,ei,es 

sous forme d\4iffrab.e pTortinlteu SemeS commeleSu^"^ des ' ab,eau * V ^deposes 
Ustage de la ou des sequences (voir llnstmctior! ladminX 6 ° adre su PP |6m entaire relatif au 



4. 



U Pt6Sm raPP ° rt C ° ntient d6S indications * les P-8» correspondantes relatives aux points sulvants : 
S Cadre n° I Base de I'opinion 

□ Cadre n° II Priority 

□ Cadre „• „, „, » , a tMM „ 

□ Cadre n° IV Absence d'unite de I'invention 

□ :::: ass* 
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□ Cadre n° VIII Observations relatives a la demande Internationale 
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Case No, I Base du rapport 

D ^^^^^^S^^^ g* * 'a .an 9 ue d ,„ gi „ e dans ,a 

□ lexamen preliminaire international (selon hVSffwS?^ 

SSSSSSSSSr^ «• prtart rapport est M sur la base des 

mvitation faite conformement a%nide lZZ co^ r Z ZZT * '' 0ffice r6ce P^en reponse Tune 
deposes" et ne sont pas jointes en annexe ?Z rTppo%f° '* preSent ra PP° rt com ™ "initialement 



Description, Pages 
1-22 

Revendications, No. 

1-17 

Dessins, Feuilles 

1/0-3/Q 



telles qu'initialement deposees 
telles qu'initialement deposees 
telles qu'initialement deposees 



3. □ Les modifications ont entraTne I'annulation : 

□ de la description, pages 

□ des revendications, nos 

□ des dessins, feuilles/fig. 

n nVn^ 9 ! d * S la ? U des 8 *l"encee (prtciser) : 

□ d un ou de tous les tableaux re.at.fs au ..stag's de la ou des sequences (pntciser) : 

4 - ^SSSiaSdT lWdSS^W»a^ Nations, qui ont ete considers 
supplemental (regie 70.2.c)). ,nventl °n tel qu H a ete depose, comme il est indique dans le cadre 

□ de la description, pages 

□ des revendications, nos 

□ des dessins, feuilles/fig. 

□ du listage de la ou des sequences (pnSciser) ■ 

□ duno ^etous.estab,eauxre.atifsau,.stag ; ede.aoudessequence S ^^^ 
SI le cas v±s£ au voint 4 «'a™-»7,'~ 

etre revenues de la mLt^Lgficf^' °" tOUte * ce * peuvent 



Formulaire PCT/lPEA/409 (|anvler2004) 



RAPPORT PRELIMINAIRE INTERNATIONAL 
SUR LA BREVETABILITE 



Demande internationale n° 
PCTFR2004>001421 



Cadre n° V Declaration motivee selon l?article 35.2) quant a la nouveaute, l?activite inventive et la 
possibility d?application industrielle; citations et explications a l?appui de cette declaration 

1. Declaration 

Nouveaute Oui: Revendications 1-16 

Non: Revendications 17 
Activite inventive Oui: Revendications 1-16 

Non: Revendications 
Possibility duplication industrielle Oui: Revendications 1-17 

Non: Revendications 

2. Citations et explications (r&gle 70.7) : 
voir feuille separee 
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1* Concernant le point V 

Declaration motivee quant a la nouveaute, I'activite inventive et la possibility 
d'application industrielle; citations et explications a I'appui de cette declaration 

1.1 II est fait reference aux documents suivants : 

D1 : CARBO R ET AL: "AISLAMIENTO Y SELECION DE BACTERIAS LACTICAS 
EN VINO ISOLATION AND SELECTION OF LACTIC ACID BACTERIA IN 
WINE ISOLAMENTO E SELEZIONE Dl BATTERI LATTICI NEL VINO" 
RIVISTA Dl VITICOLTURA Dl ENOLOGIA, SCARPIS, TREVISO,, IT, vol. 48, 
no. 4, 1995, pages 29-38, XP009021609 ISSN: 0370-7865 

D2: CARRIE C ET AL: "COMPARISON OF COMMERICAL PREPARATIONS OF 
LACTIC ACID BACTERIA FOR DIRECT INOCULATION, FOR CONTROL OF 
MALOLACTIC FERMENTATION OF MERLOT WINES COMPARISON DE 
PREPARATIONS COMMERCIALES DE BACTERIES LACTIQUES A 
ENSEMENCEMENT DIRECT, EN VUE DE GERER LA FERMENTATION 
MALOLACTIQUE DU MERLOT" REVUE DES OENOLOGUES ET DES 
TECHNIQUES VITIVINICOLES ET OENOLOGIQUES, UNION NATION ALE 
DES OENOLOGUES FRANCE BOURGOGNE-PUBLICATIONS,, FR, no. 103, 
2002, pages 16-18, XP009023946 ISSN: 0760-9868 

D3: PILONE G J: "A NEW ZEALAND EXPERIENCE IN DIRECT-VAT 

INOCULATION FOR MALOLACTIC FERMENTATION" AUSTRALIAN AND 
NEW ZEALAND WINE INDUSTRY JOURNAL, AUSTRALIAN INDUSTRIAL 
PUBLISHERS, ADELAIDE, AU, vol. 10, no. 2, mai 1995 (1995-05), pages 169- 
173, XP009023865 ISSN: 0819-2421 

D4: LIU S-Q ET AL: "GROWTH AND METABOLISM OF SELECTED LACTIC ACID 
BACTERIA IN SYNTHETIC WINE" AMERICAN JOURNAL OF ENOLOGY AND 
VITICULTURE, XX, XX, vol. 46, no. 2, 1995, pages 166-174, XP00902161 1 
ISSN: 0002-9254 

D5: JOYEUX A ET AL: "COMPARAISON DE DIVERSES PREPARATIONS 
INDUSTRIELLES DE BACTERIES LACTIQUES REACTIVEES POUR 
STIMULER LA FERMENTATION MALOLACTIQUE COMPARISON OF 
VARIOUS REACTIVATED INDUSTRIAL PREPARATIONS OF LACTIC ACID 
BACTERIA FOR STIMULATION OF MALOLACTIC FERMENTATION" 
CONNAISSANCE DE LA VIGNE ET DU VIN, VIGNE ET VIN PUBLICATIONS 
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D6: 



D7: 



INTERNATIONALES, BORDEAUX, FR, vol. 19, no. 3, 1985, pages 149-159 
XP009023986 ISSN: 0010-597X ' 
FUSTER A ET AL: "Improvement of the quality and typicalness of wines with 
the aid of new biological techniques." REVUE FRANCAISE D'OENOLOGIE 
LALLEMAND SA, 130 ROUTE D'ESPAGNE, BP 1021, 31023 TOULOUSE ' 
FRANCE, 2002, pages 28-31 , XP009027063 

EDWARDS C G ET AL: "OCCURRENCE AND CHARACTERIZATION OF 
LACTIC ACID BACTERIA FROM WASHINGTON STATE WINES' 
PEDIOCOCCUS SPP" AMERICAN JOURNAL OF ENOLOGY AND 

rsTN C 0002-92 5 f ' ^ V °'" 3 ' 1 " 2 ' 233_238 ' XP00902 ^10 

m^fff 1 f°K A (HANSENS LAB = PRAHL GLAUS (DK); NIELSEN JAN CLAIR 
(DK)) 14 octobre 1993 (1993-10-14) 

^ frSi " Ma,olactic fermentation in wine - beyond deacidification." JOURNAL 
OF APPLIED MICROBIOLOGY 92 (4) 589-601, NEW ZEALAND DAIRY RES 
INST., PALMERSTON NORTH, NEW ZEALAND. E-MAIL 
SHAO.LIU(A)NZDRI.ORG.NZ, 2002, XP002272274 

(voir les passages correspondants cites dans le rapport de recherche). 



D8: 



D9: 



1.2 



pn? ?t T a nS r9mplit PaS l6S conditions enoncees dans I'article 33(1) 
PCT, I objet de la revendication 1 7 n'etant pas conforms au critere de nouveauW 
def,n, par I'article 33(2) PCT. L'objet des revendications 1 a 16 est conforme au 
cntere de nouveaute d§fini par I'article 33(2) PCT. 

rin^Mr? J,T ande T Ceme S ° UChe de baCt6ne ,actk * ue a V ant ,a ca Pacite de 
reahser la FML lorsqu'elle est introduite directement a I'etat seche, lyophilise ou 

congele (rev. 1-8) une preparation de ses bacteries lactiques (rev. 9), des precedes 
de conversion de I'acide malique (rev. 1 0-1 6) et un vin mature (rev. 17). 

D1 decrit la fermentation malolactique avec des souches de bacteries lactiques L 
plantarum et L. brevis dans un vin ayant un degre d'alcool de 10% et un pH suoerieur 
ou ega. a 3,5 (p. 31 ; 33-35; p. 37). D1 decrit aussi que les souches de Lctenes 
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lactiques sont Pediococcus, Leuconostoc et Lactobacillus (p. 30). Les souches 
degradent rapidement I'acide malique (graphique 5) apres une phase d'accllmatation 
des cultures cellulaires (page 34). D1 ne revele pas si les souches sont aptes a une 
fermentation FML suivant une inoculation directe a I'etat seche, lyophilise ou congele. 

D2 ou D3 decrivent des inoculations directes avec des souches de bacteries 
lactiques a I'etat seche, lyophilise ou congele dans la fermentation malolactique. Les 
souches de bacteries utilisees ne sont pas revelees (D2) ou ne fermentent pas dans 
les conditions telles que reclamees (D3). 

D4 decrit la fermentation malolactique avec des souches de bacteries lactiques L. 
plantarum et P. parvulus dans un vin ayant un degre d'alcool de 10% et un pH 
supeneur ou egal a 3,5 (tableaux 1 a 3). Les deux souches degradent rapidement 
I'acide malique (tableau 6). Les especes de Lactobacillus ou Pediococcus sont 
inoculees dans un vin apres des phases d'incubation de 7 a 10 jours. Une 
introduction directe dans le vin n'est pas decrite. D4 ne revele pas si les souches sont 
aptes a une fermentation MLF suivant une inoculation directe a I'etat seche, 
lyophilise ou congele. 

D5 decrit la fermentation malolactique avec L. hilgardii (tableau I, tableau IV, vin 
blanc). La souche est utilisee apres une reactivation convenable (p. 1). D5 ne revele 
pas si les souches sont aptes a une fermentation MLF suivant une inoculation directe 
a I'etat seche, lyophilise ou congele. 



La revendication 1 est considered comme une revendication portant sur une 
composition pour une utilisation particuliere - "ayant la capacity de realiser la 

conversion de I'acide malique en acide lactique lorsque'elle est introduite a 

I'etat seche, lyophilise ou congele". 

Si un produit connu qui est de prime abord identique a la composition definie dans la 
revendication etait effectivement apte a ('utilisation indiquee, bien qu'il n'ait pas ete 
prevu pour cette utilisation, la revendication perdrait son caractere de nouveaute. Les 
documents de I'etat de la technique D1 , D4, D5 decrivent des souches avec des 
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SST^TS!- , MaiS h r S S0U0h6S S ° n ' UUIis6es apres r *~°" « Pas 
directemem a I etat seche, lyophilise ou congele. Ces documents ne revelent Das si 

ces souohes sent aptes a fnoculation directe. L'objet des revendications iT 6 est 
done nouveau par rapport a Petal de la technique cite. 681 

L'objet de la revendication 1 7 est def ini par son precede de fabrication line telle 
revocation n'est acceptable que si le produit en tant que tel ZhU«« coition, 
de brevetabilite. Un produtt ne devien. pas nouveau uniquemenTpaHe Z quTsT 
obtenu par un nouveau precede de fabrication. Le procede doit impliquer des 
caractenstiques techniques qui pemnettent de dislinguer le produit KSj. de 
lart anteneur. A present aueune difference entre les vine de D1 e. D5 ave^le vin 
selon la revendication 17 ne peut etre vue. 

I. La presente demande remplit les conditions enoncees dans ('article 33(1 ) POT I'nhi*. 

Z^ZT™ 1 * 1 6 imp,,quam une a « m * inven,ive * 

Le probleme resolu par ('invention est de maltriser le deroulement de la fmi . 

stTh t C °?" Se ' ^ PH m ° yen ° U U dans des 

souches de bactenes lactiques resistantes ft Palcool appartenam aux espTces 

Lactobacillus et Pediococcus capables d'initier et de realiser une FML com^te 
lorsqu'elles sent introduces ft I'etat seche, congele ou lyophilise. 

D1, D4 ou D5 diffftrent de l'ob)et de la presente demande vu que les souches 

'£ 0,0baCi " US St Coccus ne son. pas uBIisees dit^enU Tela, 
seche, lyophilise ou congele, mate apres reactivation 

II est connu et desire de I'homme du metier d'utiliser des starters ft inoculation Hta«= 
pour des raisons pratiques (voir D2 e, D3, "frozen and freeze-dried ZZ^JmT 
starter cultures" par exemple). D3 revele un tel starter conlenan. les^" 
Leuconostoc oenos. Leuconostoc oenos est la bacterie considiSnSe la plus 
convenante et la plus utillsee pour la fennentatJon MLF dans des vine (voir D2, D3, 

Selon I'opinion de I'autorite de I'examen, I'inoculation directe des vins avec des 
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bactenes demande des caracteristiques tres specifiques de celles-ci pour demarrer la 
FML tres rapidement. Meme si I'homme du metier avait tente d'utiliser les bactenes 
de D1 , D4 ou D5 dans un starter directe, il n'aurait eu aucune garantie d'arriver a ia 
solution tel que revendiquee. 

L'objet des revendications 1 a 17 remplit les conditions enoncees dans I'article 33(4) 

rCT. 
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